Wood-Fired Pizza

Artisanal wood fired pizza, handmade using only premium
ingredients. Our traditional wood-fired oven operates at 450

degrees Celsius. This allows your pizza to be cooked fresh in

roughly 90 seconds. The unique charred effect-combined with the

smokey wood-burned aromas of the fire creates the real

authentic experience of wood fired pizza.

Lieber Gast! Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder

Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
Servicemitarbeiterinnen. Diese stellen Ihnen gerne auch eine schriftliche

Dokumentation zur Verfiigung. }

Dear Guest! Please do not hesitate to ask us if you need any information
regarding allergens or adverse reactions. We are happy to provide you with a
detailed documentation.

TEL: 03338 7091090
K FACEBOOK.COM/PIZZAWALABERLIN
ﬁ:ﬂINSTAGRAM.COM/PMZA_WALA_BERUN

Pizzawalaberlin.com

Pizza

Traditional style pizza right out of our wood-fired oven on a base

of our homemade tomato sauce.

All Pizzas are 33cm.

Margherita
Tomato.sauce & Cheese
La Bufflonne
Buffalo Mozzarella, Plum Tomatoes & Basil
Funghi
Cheese & Mushroom
Mediterranean
Sun Dried Tomatoes, Articlhoke Hearts, Feta &
Olives
Four Cheese :
Gorgonzola, Moz_zarella, Emental & Gouda
Mexican
Corn, Capsicum, Onjons & Jalapenos
Vegetarian
Capsicum, Mushrooms, Zuchiry‘ Strips, & Onions

Vegan

Vegan Mozzarella, Zucchini Stripes, Capsicum &
Onions ‘
+v-Fish
Tuna ;

Tuna & Onions” . 3
Anchovie :

Anchovies, Capers & Olives

71 Meat-Lovers
Salami

Ham

Royal
Ham & Mushroom

Parma
Parma Ham, Fresh Rucola, Plum Tomates &
Parmesan |

Chorizo

Chorizo & Capsicum

Flammkuchen
Traditional from the Alsace/Saarland region on a base of creme

fraiche.
Eslasser

Bacon strips and Onions
The Scott
‘Scottish smoked Salmon & Onions
Le Chevre |
Goatscheese, Plumtomatoes & Rucola

Sweet
Le Miel

Goats Cheese & Honey

Extra Toppings

Olives ; Capers : Feta

Rucola Fresh tomatoes Buffalo Mozzarella
Onions Goat Cheese Ham

Mushroom Cheese Salami

Jalapeno Gorgonzola Chorizo



Holz-Steinofen Pizza
Pizza aus dem traditionellem Holzofen, handgemacht aus den
feinsten Zutaten. Unser traditioneller holzbefeuerter Ofen
arbeitet mit 450 Grad Gelsius. So wird Ihre Pizza in etwa 90
Sekunden frisch zubereitet. Der einiigartige Verkohlungseffekt in
Kombination mit den rauchigen Holzbrandaromen des Feuers
schafft das echte, authentische Erlebnis der Holzofenpizza.

Lieber Gast! Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder

Unvertraglichkeiten auslosen kdonnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
Servicemitarbeiterinnen. Diese stellen'lhnen gerne auch eine schriftliche

Dokumentation zur Verfiigun'g.

Dear Guest! Please do not hesitate to ask us if you need any information
regarding allergens or adverse reactions. We are happy to provide you with a
detailed documentation.

TEL: 03338 7091090
B FACEBOOK.COM/PIZZAWALABERLIN
() INSTAGRAM.COM/PIZZA_WALA_BERLIN
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Pizza

Pizza nach traditioneller Art direkt aus unserem Holzofen
auf einer Basis von unserer hausgemachten TomatensofBe.

Alle Pizzen 33.cm:

Margherita

Tomaten Sofse & Kdse
La Bufflonne
Buffel Mozzarella, Pflaumentomaten & Basilikum
Funghi .
Kdse & Chamignons
Mediteran
Sonnengetroknete Tomaten, Artischocken Herzen,
Feta & Oliven
Four Cheese

Gorgonzola,”Mozzarella, Emmentaler & Gouda
Mexican

Mais, Paprika, Zwiebeln & Jalapenos

Vegetarian
Paprika, Champignons, Zucchini Streifen & Zwiebeln

Vegan
Vegane Mozzarella, Paprika, Zucchini Streifen &
Zwiebeln
. Fisch
Tuna :

Thunfisch & Zwiebeln

Anchovie

Sardellen, Kapern & Oliven

Fleisch Fresser
Salami
Ham
Royal
Schinken & Champignons
Parma

Parma Schinken, Rucola,

Frische.Pflaumentomaten '& Parmesan Kise

Chorizo
Chorizo & Paprika

Flammkuchen
Eslasser g

Speck & Zwiebeln
Der Schotte

Schottische Réu.cherlachs & Zwiebeln

Le Chevre

Ziegenkase, Pflaumentomaten & Rucola

Siiss
Le Miel
Ziegenkadse & Honig

Extras
Oliven Kapern Feta
Rucola Frische Tomaten Biiffel Mozzarella
Lwiebeln Schafskése Schinken
Champignons Kase Salami
Jalapeno Gorgonzola Chorizo



