QUE COSA / BEISPIELMENU

ALL YOU CAN EAT

PASTA KLASSIK ab 35 €

2 Stunden All-you-can-eat. Ab 30 Personen. pro Person netto

IM BEISPIELMENU ENTHALTEN

Vorspeise Antipasti-Auswahl mit Brot
Hauptspeise Drei Klassik-Pastagerichte nach Wahl.
Salat Caesar-Salat

Desserts optional: Panna Cotta mit Fruchtpiiree +5 €; Tiramisu, Cannoli oder Crépes +6 € pro Person netto.

PASTA KLASSIK Z2UR AUSWAHL

Fettuccine con caponata siciliana Spaghetti Parmigiano

Bandnudeln mit sizilianischem Auberginengemise in Spaghetti mit Parmesan.
sufdsaurer Tomatensofe.

Pasta agli spinaci e limone Lasagne

Pasta mit Spinat und frischer Zitronennote. Klassische Lasagne mit geschichteten Nudelplatten,
Fleischragout, BéchamelsoRe und Kase.

Gemiuselasagne

Lasagne mit geschichteten Nudelplatten, Gemuse und
Kase.

Diese Gerichte sind Beispiele. Zusammenstellung nach Absprache, auch Uber unsere Auswahl hinaus. Auf Spezialwinsche
gehen wir in der Regel flexibel ein.

Alle weiteren Erganzungen und Dessert-Alternativen mit Aufpreisen finden Sie auf Seite 3.

Ab 30 Personen. Zuzuglich An- und Fahrtkosten.
Mit Foodtruck oder als Catering ohne Truck nach Absprache.

Alle Preise netto pro Person, zzgl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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QUE COSA / BEISPIELMENU

ALL YOU CAN EAT

PASTA PREMIUM ab 39 €

2 Stunden All-you-can-eat. Ab 30 Personen. pro Person netto

IM BEISPIELMENU ENTHALTEN

Vorspeise Antipasti-Auswahl mit Brot
Hauptspeise 2 Premium-Pasta + 1 Klassik-Pasta nach Wahl.
Salat Caesar-Salat

Desserts optional: Panna Cotta mit Fruchtpiiree +5 €; Tiramisu, Cannoli oder Crépes +6 € pro Person netto.

PREMIUM-AUSWAHL: 2WE! GERICHTE

Tortellini di Zucca Pasta al ragu di agnello

Tortellini mit Kirbis und Salbei. Pasta mit Lammragout in Tomatensofe.
Pasta al salmone e cognac

Pasta mit Lachs in einer mit Cognac verfeinerten
Tomatensofie.

KLASSIK-AUSWAHL: EIN GERICHT

Fettuccine con caponata siciliana Spaghetti Parmigiano

Bandnudeln mit sizilianischem Auberginengemuse in Spaghetti mit Parmesan.

stufRsaurer Tomatensof3e.

Pasta agli spinaci e limone Lasagne

Pasta mit Spinat und frischer Zitronennote. Klassische Lasagne mit geschichteten Nudelplatten,

Fleischragout, BéchamelsofRe und Kase.
Gemiuselasagne

Lasagne mit geschichteten Nudelplatten, Gemise und
Kase.

Diese Gerichte sind Beispiele. Zusammenstellung nach Absprache, auch Gber unsere Auswahl hinaus. Auf Spezialwlnsche
gehen wir in der Regel flexibel ein.

Alle weiteren Erganzungen und Dessert-Alternativen mit Aufpreisen finden Sie auf Seite 3.

Ab 30 Personen. Zuzuglich An- und Fahrtkosten.
Mit Foodtruck oder als Catering ohne Truck nach Absprache.

Alle Preise netto pro Person, zzgl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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VORSPEISEN
Antipasti 5 €

Wechselnde Auswahl, etwa mariniertes Gemduse, Oliven,
italienischer Kase und Wurstspezialitaten. Nach
Absprache.

Bruschetta 5 €

Gerostetes Brot mit wechselnden Beldagen, zum Beispiel
Tomaten und Krautern.

Brot mit Dips 6 €

Brot mit Tomatenkrauterbutter - Silas Spezial und
Knoblauchaioli.

Vitello Tonnato 7 €

Dinn aufgeschnittenes Kalbfleisch mit cremiger
Thunfischsof3e.

SALATE
Caesar-Salat 6 €

Blattsalat mit wirzig-cremigem Caesar-Dressing,
Parmesan und Cro(tons.

Salat der Saison 6 €

Saisonale Blattsalate mit italienischem Dressing auf
Ol-Essig-Basis und Krautern.

Mediterraner Nudelsalat 6 €

Nudelsalat mit mediterranem Gemduse und italienischer
Wirzung. Zusammenstellung nach Saison.

Tomaten-Feta-Salat 6 €
Salat mit Tomaten und Feta, fein abgeschmeckt.

DESSERTS ALS ADD-ON

Tiramisu 6 €

Italienisches Schichtdessert mit Mascarponecreme,
kaffeegetrankten Loffelbiskuits und Kakao.

Cannoli 6 €

Knusprige sizilianische Gebackrollchen mit
Orangen-Ricottacreme.

Panna Cotta 6 €
Italienisches Sahnedessert mit Vanille und Fruchtpuree.

Crépes 6 €

Dinne Pfannkuchen, wahlweise mit Nutella, Zimt &
Zucker oder Fruchtpuree.

Alle Preise netto pro Person, zzgl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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QUE COSA / FUR BEIDE MENUVARIANTEN

IHRE MOGLICHKEITEN

Zusatzliche Angebote und Aufpreise pro Person (netto).

ADD-ONS Z2UR HAUPTSPEISE
Gebratene Rinderfilet-Streifen 6 €

Gebratene Streifen vom Rinderfilet als Erganzung zur
Hauptspeise.

Huhnchenbrust 4 €

Huhnchenbrust als Erganzung zur Hauptspeise.

Gebratener Rauchertofu 4 €

Gebratener Rauchertofu als pflanzliche Erganzung zur
Hauptspeise.

Burrata4 €

Cremiger italienischer Frischkase als Erganzung zur
Hauptspeise.

DIPS, SOSSEN & BUTTER
Rote Fondue-SoRe 2 €
Wiirzige rote Dipsofde, auch als Begleiter zu Brot.

Tomatenpesto 2 €
Wiurziges Pesto auf Tomatenbasis.

Basilikum-Pesto 2 €

Aromatisches Pesto mit Basilikum.
Spanische Aioli 2 €

Cremiger Knoblauchdip nach spanischer Art.
Stracciatella-Pesto-Dip 2 €

Cremiger Dip aus Stracciatella-Kase und Pesto.

Tomatenkrauterbutter - Silas Spezial 2 €

Aufgeschlagene Tomaten-Krauterbutter mit
Worcestershiresauce und Gewdurzen.

INDIVIDUELL FUR IHR EVENT

Desserts sind in keinem Menlpreis enthalten. Weitere
Angebote erganzen wir auf Wunsch gegen die
angegebenen Aufpreise. Andere Wunsche besprechen
wir gerne.
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